
MENU
RESTAURANTE



ENTRADAS 
STARTERS

Couvert 
Seleção de Pães, Manteiga de Lima, 
Manteiga Président, Azeitonas Marinadas 
Selection of Breads, Lime Butter, 
Président Butter, Pitted Olives 
8€

Tártaro de Atum 
Tuna Tartare 
25€

Cone Negro de Atum 
Black Cone with Tuna Tartare 
19€

Tártaro de Novilho 
Beef Tartare 
24€

Cone Negro de Novilho 
Black Cone with Beef Tartare 
18€

Carpaccio de Novilho 
Beef Carpaccio 
24€

Gaspacho de Melancia 
Watermelon Gazpacho 
16€

Ostras da Ria Formosa 
Oysters from Ria Formosa 
5€ | 1 Unidade One Unit 
25€ | 6 Unidades Six Units

Presunto Pata Negra 
Pata Negra Ham 
25€

Tempura de Milho 
Corn Tempura 
14€

Gambas al Ajillo 
Al Ajillo Shrimps 
23€

Risotto de Cogumelos 
Mushroom Risotto 
28€

Salada de Burrata 
Burrata Salad 
19€

Salada Niçoise 
Niçoise Salad 
19€

Brás de Cogumelos 
Mushroom “Brás” Style 
18€

VEGETARIANOS & SALADAS 
VEGETARIAN & SALADS



Arroz Basmati 
Basmati Rice 
8€

Batatas Fritas 
French Fries 
8€

Espargos 
Asparagus 
8€

Brás de Cogumelos 
Mushroom “Brás” Style 
8€

ACOMPANHAMENTOS 
SIDE DISHES

Pregado au Sauté 
Sautéed Turbot 
42€

Bitoque de Atum 
Tuna Steak 
32€

Linguini de Carabineiro 
Scarlet Prawn Linguini 
48€

Brás de Bacalhau 
Salt Cod “Brás” Style 
28€

PEIXE & MARISCO 
FISH & SEAFOOD

Bife à Mafalda 
Mafalda Steak 
39€

O CUÁ CUÁ 
The CUÁ CUÁ 
32€

O Nosso Entrecôte 
Our Entrecôte 
48€

Picanha Wagyu 
Wagyu Picanha 
68€

Tomahawk (2–3 pessoas) 
Tomahawk (2–3 people) 
145€

Tomahawk (4–5 pessoas) 
Tomahawk (4–5 people) 
180€

CARNE 
MEAT



ALERGÉNIOS 
ALLERGENS

Glúten 
Gluten

Laticínios 
Dairy

Marisco 
Shellfish

Todos os preços estão em euros (€). Preços incluem IVA à taxa legal em vigor. 
Nenhum prato pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente. 

Se tiver alguma alergia ou intolerância alimentar, questione a nossa equipa sobre os ingredientes.

All prices are in Euros (€) and include VAT at the applicable legal rate. 
No item will be charged unless requested by the customer. 

If you have any food allergies or intolerances, please inform a member of our team before ordering.

SOBREMESAS 
DESSERTS

Mousse CUÁ CUÁ 
CUÁ CUÁ Chocolate Mousse 
15€

Tiramisú 
Tiramisú 
12€

Crème Brûlée 
Crème Brûlée 
10€

Carpaccio de Ananás 
Pineapple Carpaccio 
9€

Gelados Artisani 
Baunilha, Figo (sorbet), Chocolate, Pimento 
vermelho Assado, Coco (sorbet), Avelã 

Artisani Ice Creams 
Vanilla, Fig (Sorbet), Chocolate, Roasted 
Red Pepper, Coconut (Sorbet). Hazelnut

Uma bola 
One scoop 

6€

Duas bolas 
Two scoops 

10€

Três bolas 
Three scoops 

13€


